
 
EIN HERZLICHES WILLKOMMEN 

IM GASTHAUS UND HOTEL ZUR HENNE 

 

-SPEISEKARTE- 

Suppen 

Hubertussüppchen mit feinen Waldpilzen *H, L, M, 5      8,90Euro 
 
Hausgemachte Soljanka, verfeinert mit Zitrone & Sauerrahm *2, 3, A, C, G, L   8,90Euro 
 
Kraftbrühe Royal mit feinem Eierstich und frischen Kräutern * M, H, C, G, L   8,50Euro 
 

Vorspeisen  

Würzfleisch überbacken mit Butterkäse*1, verfeinert mit Champignons, Sahne,  
Toastecken und Zitrone *2, 3, A, C, G, L           8,90Euro 
 
Tomate-Mozzarella, Büffelmozzarella auf Rucola Salat, dazu Balsamico Glacé *2, 3, G, O 14,50Euro 
 
Garnelenpfännchen 150g, mit Knoblauch – Kräuterbutter, Baguette *D, G, A, L, M  16,50Euro 
 
Warme Kartoffelpuffer mit herzhaftem Räucherlachs und Sour-Creme * 3, 4, A, C, D, G, L, M 16,50Euro 
 

Salate 

Salatteller „Henne“  
verschiedene Blattsalate der Saison, frische Tomaten, Gurken, bunter Paprika, Weißkrautsalat, 
frische Kräuter & Kräuterbaguette 

klein / groß 16,50Euro/19,90Euro 
zusätzlich: 

mit Hähnchenbrust       klein/groß 19,50Euro/21,50Euro 

mit Rinderrückenstreifen      klein/groß 20,50Euro/22,50Euro 

mit gebratenem Hirtenkäse - vegetarisch  klein/groß 19,50Euro/21,50Euro 

 

Dressings: Joghurt-Dressing oder Vinaigrette *A, C, D, G, L, M, H,1,2,10 

  



  

 

Vegetarische und Vegane Gerichte 

 
Ofenkartoffel mit Kräuterquark & Gurkensalat mit Essig-Öl    17,90Euro 
- Vegetarisch *G, L, M, 3, O   

 

Veggie-Burger – Vegetarisch mit Gemüsemedaillons auf Blattsalat,  
Tomate, Gurke, gebackenen Zwiebelringen und Curry-Mango-Soße  

 im Roggenbrötchen, dazu Süßkartoffelpommes *4, A, C, G, L, M, 10, 3   17,90Euro 

 

Semmelknödel mit Waldpilzragout und Salatbeilage *C, G, A, E, L   17,90Euro 

 
Spätzle-Pfanne mit Pesto verfeinert, dazu Cocktailtomaten, Rucola,  
Grillgemüse & Parmesanhobel - Vegetarisch *4, A, C, G, L, M      19,50Euro 
 
Gemüselasagne mit feiner Tomatensoße und Salatbeilage *A, F   17,90Euro 

Trendzeit Food 

Henne Bowl mit feinem Pilzrisotto, *A, F, G, H, I, M 
gebratene Tranchen von der Maispoularde, sautierte Cocktailtomaten, Tomatensoße  18,90Euro 
 

Henne Black Angus-Burger American Style mit Tomate,   19,90Euro 
Zwiebeln, Cheddarkäse und Gewürzgurke, im 
 Weizenbrötchen mit einer Barbecue-Soße,  
Pommes Frites *2, 10, 5, O, L, A, C, F, G        
 
Chicken-Burger mit Tomatenscheiben,     19,90Euro 
Gurkenscheiben und Butterkäse, dazu Barbecue-Soße,  
im Weizenbrötchen mit Süßkartoffel-Pommes *2,10,5,A, C, G, L, M   

Aus Wald und Flur 

Würziger Wildgulasch mit Apfelrotkohl, dazu reichen wir Klöße Thüringer  
Art mit Semmelbutter *1, 5, G, L, O, M, A        24,90Euro 
 
Gebeizte Hasenkeule in Wacholderrahmsoße, Kaisergemüse und  
Kartoffelkroketten *1, G, L, O, A, M, C         25,50Euro 
 
Gebeizter Hirschbraten in Rotweinsoße, dazu reichen wir Waldpilze  
und Semmelknödel *1, G, L, O, A, M, C         26,90Euro 



  

 

Flattriges Geflügel am Tisch 

Gebratene Maispoularde mit Currysoße   20,90Euro 
dazu reichen wir Brokkoli und Kroketten *A, G, C, H, I, M, O 

 

Gebratene Hähnchenbrust Florentiner Art    23,50Euro 
auf Blattspinatbett, mit Pilzrisotto *A, G, L, M     

 

½ Bauernente mit Geflügelsoße,     28,90Euro 
dazu reichen wir Rotkraut und Klöße Thüringer Art *A, G, L, M, 5  

Fisch aus Meer, Seen und Bodden 

Zartes Matjesfilet mit Apfel-Zwiebel-Sauerrahm-Soße, dazu reichen wir Bratkartoffeln und 
Salatbeilage *2, 3, 10, D, G, L, M, O         22,50Euro 
 
Gebratene Forelle Müllerin Art ca. 300 gr. mit Kapernbutter  
& Zitronenscheibe, dazu reichen wir Petersilienkartoffeln  

sowie Gurkensalat *5, D, G, L, O, A, H, M       26,90Euro 
 
Gebratenes Zanderfilet mit hausgemachter Kräuterbutter,  
angerichtet auf Sauerkraut und Kartoffelstampf *A, D, G, L, M, O  26,90Euro 
 

Gedünstetes Lachsfilet auf Blattspinat, Dijon-Senfsoße, dazu 
reichen wir Petersilienkartoffeln, *A, C, D, G, L, M    27,90Euro 

 

Aus Topf und Pfanne 

Gebratene Schweineleber mit gebackenen Zwiebelringen,  
dazu reichen wir Kartoffelpüree *G, H, I, M, O       16,90Euro 
 
2 St. Königsberger Klöpse mit Kapernsoße & Petersilienkartoffeln,  
dazu reichen wir Weißkrautsalat *C, A, M, 3, O, G, H, I       18,90Euro 
 
Bauernfrühstück mit gebratenen Kartoffelscheiben, Schinkenwürfeln,  
Zwiebel und Ei *C, L, M, 3, O         18,90Euro 
 
Bayerischer Leberkäse mit Spiegelei, Bratkartoffeln und Salatbeilage *C, L, M, 3, O  19,90Euro 
 
Thüringer Rostbrätel mit geschmorten Zwiebeln und Bratkartoffeln *5, L, O, M  22,90Euro 
 



  

 

Schnitzel mit Rahmchampignons, dazu Pommes Frites *5, G, C, L, O, A, H    23,50Euro 
 
Schweineschnitzel ,,Hamburger Art“, mit Spiegeleiern, Buttererbsen,    23,50Euro 
dazu reichen wir Pommes Frites *A, C, G, L, M, O, 5 
 
Berliner Eisbein im Majoranjus, dazu feines Weinsauerkraut, 
mittelscharfer Senf, Brot *8, L, A, M   22,50Euro 
 
Naumburger Braumeisterschnitzel, gefüllt mit Kochschinken*2 
und Butterkäse*1, dazu reichen wir Kaisergemüse und 
Kartoffelkroketten*5, C, G, L, O, A, M    25,50Euro 
 
3 kleine Schweinemedaillons in feiner Gorgonzolasoße,  
dazu Butterspätzle und Salatgarnitur *3, A, C, G, L, M  25,50Euro 
 
Zarte Ochsenbäckchen an einer Burgundersoße, dazu servieren wir Apfelrotkohl  
und Klöße Thüringer Art mit Semmelbutter *L, O, A, M, G      26,90Euro 
 
Hausgemachte Rinderroulade „Großmutter Art“, gefüllt mit Speck, Zwiebeln und  
Gewürzgurke*2, dazu Apfelrotkohl, Klöße Thür. Art mit Semmelbutter *1, 5, G, L, O, M, A 26,90Euro 
 
Steak au Four mit Würzfleisch und Käse*1 überbacken, Pommes Frites*5  
und Salatgarnitur * D, G, L, O, E, A, M        26,90Euro 
 

Feiner Tafelspitz vom Rind, an einer Meerrettichsoße, Wurzelgemüse,  
Klöße Thüringer Art mit Semmelbutter, *5, A, C, G, L, M, O    26,90Euro 
 
Steakteller „Henne“ angerichtet mit Geflügelbruststeak, 
 Schweinerückensteak und Rinderrückensteak  
an Rahmchampignons und Pommes Frites *1, 5, G, L, O, E, A, M   28,90Euro 
 
Rinderrückensteak „Hofmeister Art“ 250g, mit Kräuterbutter,  
dazu servieren wir eine Ofenkartoffel mit Kräuterquark *1, A, C, L, M, O 32,90Euro 

Aus unserer kalten Küche 

Strammer Max mit zwei Setzeiern auf Schinkenwürfeln und Mischbrot mit  
Salatbeilage *C, L, M, 3, O         14,50Euro 
 
Sülze mit Remouladensoße oder Vinaigrette, dazu Bratkartoffeln *C, A, G, F, E, L, O  20,90Euro 
 
Vesperbrett mit Schinken*2, Braten, Käse *1, Kaminwurz *2 Tiroler Brotwurst,  
pikanter Garnitur, Brot und Butterlocken *1, C, A, G, F, E, L, O     20,90Euro 
 



  

 

Desserts 

Vanille Spezial eine Kugel Vanilleeis mit Kürbiskernöl & Dekorwaffel *A, C, G, 4  5,60Euro 
 

Erdbeerbecher Henne mit Vanilleeis, Eierlikör 2cl auf Sahne und  
Dekor-Waffel *A, C, G, enthält Alkohol     10,90Euro  

 
Großer Abschluss, eine Tasse Espresso mit feinem  
Espresso-Krokant-Eis und Schokobohne  
*1-4, 9, 10, A, C, E, F, G, H Haselnüsse     9,50Euro 

 
Warmer Schokomuffin mit Espresso-Krokant-Eis,  

Vanillesoße und Sahne *1-4, 9, 10, A, C, E, F, G, H    9,50Euro 
 

 
 

Bitte beachten Sie unsere Langnese-Premium-Eiskarte. Unser Servicepersonal informiert 
Sie auch gern über unser aktuelles Kuchenangebot. 

 
 

Allergene und Zusatzstoffe 
*1 Farbstoffe, *2 konserviert, *3 mit Antioxidationsmittel, *4 mit Geschmacksverstärker, *5 geschwefelt, *6 geschwärzt, *7 gewachst, *8 mit 
Phosphat, *9 koffeinhaltig, *10 Süßstoff, *11 AHDS, A für glutenhaltiges Getreide, Weizen, Roggen, Dinkel, C Eier und Eiererzeugnisse, D für Fisch- 
und Fischerzeugnisse (außer Fischgelatine), E für Erdnüsse und –erzeugnisse, F für Soja (-bohnen) und –erzeugnisse, G für Milch und 
Milcherzeugnisse (inklusive Laktose), H für Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse, L für Sellerie und –erzeugnisse, M für Senf- und 
Senferzeugnisse, O für Schwefeldioxid und –erzeugnisse 


