Buffets von der Henne
2026

Ihre personlichen Ansprechpartner:

Michael Schmidt Telefon:03445/23 260 E-Mail: m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de
Tommy Loffler Telefon:03445/23 260 E-Mail: t.loeffler@gasthaus-zur-henne.de


mailto:m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de

,Klassisch Deutsches Bufett von der Henne" ab 20 Personen

Warme Speisen:

*

* * *

* *

Kraftbrihe Lucullus mit feinem Eierstich und FleischkléRchen
zarte Schweinemedaillons auf Champignonrahm
deftiger Hirschrahmbraten in RotweinsolRe, Waldpilze und Preiselbeeren

gebratenes Zanderfilet auf bunten Paprikagemtise, dazu reichen wir eine
Weilweinsolle und Zitronenbutter

Hahnchenbrustmedaillons Hawaii, Gberbacken mit Ananas und Kase
Gemuse der Saison und Apfelrotkohl
Mini-KI6Re, Kartoffelkroketten, Basmatireis und Spatzle

Kalte Speisen:

*

*
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Kasevariation aus verschiedenen Landern, mit Hart— und Weichkase, Camembert,
Frischkase, Raucherkase, Blauschimmelkase und Feigensenf

Meeresfischplatte mit Raucherlachs, gerduchertem Forellenfilet,
Makrelenfilet und Matjesfilet

Schinkenplatte mit Kochschinken, Lachsschinken und Schinkenspeck
Hackepeter-lgel mit Zwiebelwurfeln

Tomate-Mozzarella

Gurkensalat und Tomatensalat

geflllte Eier, herzhaft garniert

Rindfleischsalat und Gefllgelsalat

Obst tranchiert auf Platte

Schokoladenmousse und Erdbeercreme

Brot, Brétchen, Baguette und Butter

Preis pro Person: 56,90 €

Ihre persdnlichen Ansprechpartner:

Michael Schmidt Telefon: 03445/23 260 E-Mail: m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de
Tommy Loffler Telefon: 03445/23 260 E-Mail: t.loeffler@gasthaus-zur-henne.de


mailto:m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de

,Modernes Deutsches Bufett von der Henne* ab 20 Personen

Warme Speisen:
* feines Tomaten-Ingwerslppchen
Ochsenbéackchen in Schmandsol3e
Zarte Schweinemedaillons im Baconmantel auf gekrauterten Champignons
gebratenes Lachsfilet auf Ratatoulli-Gemuse, dazu reichen wir Dill-Senf SolRe
geflllte Hahnchenbrust Florentiner Art, geflllt mit Spinat und Fetakase, in Krautersolde
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Gemduse der Saison und Krauterchampignons
* Herzoginkartoffeln, Rosmarinkartoffeln, Mini-KI6e und Zitronenreis

Kalte Speisen:

* Kasevariation aus verschiedenen Landern mit Hart —und Weichkase, Camembert,
Frischkase, Raucherkase, Blauschimmelkase und Feigensenf

* Meeresfischplatte mit Raucherlachs, gerduchertem Forellenfilet,
Makrelenfilet und Matjes

* feiner Seranoschinken mit Honigmelone
* Tomate mit Buffelmozzarella

* Anti-Pasti-Variation mit gebratenem Gemiuse, Oliven
und getrockneten Tomaten

* Dbunter Blattsalat mit Radieschen, Méhren, Gurke, Tomate, = N
Paprika und Croutons, dazu reichen wir zwei verschiedene oL .
Dressings "}

* Gefligelsalat und Linsensalat ;’;’

* Obst, tranchiert auf Platte /

¥ Schokoladenmoussemit roter ‘ »
Beerengrutze und Erdbeercreme ‘4 w A

* Brot, Brotchen, Baguette und Butter

Preis pro Person: 57,90 € %

Ihre persdnlichen Ansprechpartner:

Michael Schmidt Telefon: 03445/23 260 E-Mail: m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de
Tommy Loffler Telefon: 03445/23 260 E-Mail: t.loeffler@gasthaus-zur-henne.de


mailto:m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de

,Mediterranes Bufett von der Henne" ab 20 Personen

Warme Speisen:

* zarter gespickierRehbraten in einer Wachholderrahmsolle,
Waldpilze und Preiselbeeren

* Kalbsriicken Saltim-Bocca mit Parmaschinken und Salbeiblatt

* gebratenes Doradenfilet, garniert mit Miesmuschelfleisch und Garnelen,
Dijonsenf-DillsoRe

* gebratene Maispoularde in einer Curry-Calvados-Kokossole, Grilltomaten
* Gemduse der Saison und Schinkenbohnen
* Mini-KI6RRe, Mandelballchen, Kartoffelgratin und Wildreis

Kalte Speisen:

* Kasevariation aus verschiedenen Landern mit Hart- und Weichkase, Ziegenkase,
Camembert, Frischkase, Blauschimmelkase, Raucherkase und Feigensenf

* Meeresfischplatte mitRaucherlachs, Graved Lachs, gerauchertem Forellenfilet
und Garnelen

* |uftgetrockneter Seranoschinken mit Netzmelone

* Anti Pasti mit gefiillten Champignons, geflllte Peperonischoten, gebratenes Gemise,
Oliven und getrockneten Tomaten

* Carpaccio auf Rucola-Salat mit Parmesanspanen und Balsamicoglace

* rosa Kalbfleisch in Scheiben mit einer Thunfisch-Kapernsol3e

* Tomate mit Buffelmozzarella

% Balkansalat mit Oliven und Fetakase

* Feldsalat mit Sonnenblumenkernen und Vinaigrette

* Obst, tranchiert auf Platte

* Panna Cotta, Erdbeerdreme _ '\}
und Tiramisu -

* Buffetbrétchen, Ciabatta und verschiedene Buttersorten

Preis pro Person: 67,90 €

Ihre persdnlichen Ansprechpartner:

Michael Schmidt Telefon: 03445/23 260 E-Mail: m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de
Tommy Loffler Telefon: 03445/23 260 E-Mail: t.loeffler@gasthaus-zur-henne.de


mailto:m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de

,Weihnachtliches Buffet von der Henne" ab 20 Personen

Warme Speisen:
* zarter Entenbraten in einer Orangensofe
geflllter Schweinerticken mit Trockenobst und Rahmsole
gebratenes Zanderfilet auf Weinsauerkraut angerichtet, dazu Zitronenbutter
deftiger Wildgulasch mit feinen Waldpilzen und Preiselbeeren
Gemuse der Saison und Apfelrotkohl
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Mini-Kl6Re, Kartoffelkroketten, Basmatireis und Petersilienkartoffeln

Kalte Speisen:

* Kasevariation aus verschiedenen Landern mit Hart —und Weichkase, Camembert,
Frischkase, Raucherkase, Blauschimmelkase und Feigensenf

*

Meeresfischplatte mit Raucherlachs, gerauchertem Forellenfilet,
Makrelenfilet und Matjesfilet

Bratenvariation mit Schweinerticken rosa, Putenbrust rosa und Kasslerbraten
Hackepeter-lgel mit Zwiebeln und Gewurzgurke
Tomate-Mozzarella

geflllte Eier, herzhaft garniert

Balkansalat mit Fetakase
Weillkraut-Mohrensalat

Obst, tranchiert auf Platte

Nougatcreme und Panna Cotta

% % % % % X X * *

Brot, Brétchen, Baguette und Butter

Preis pro Person: 56,90 €

Ihre persdnlichen Ansprechpartner:

Michael Schmidt Telefon: 03445/23 260 E-Mail: m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de
Tommy Loffler Telefon: 03445/23 260 E-Mail: t.loeffler@gasthaus-zur-henne.de


mailto:m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de

,Rustikales Buffet von der Henne® ab 20 Personen

Warme Speisen:

*

* % % R % *

Hubertussiippchen mit feinen Waldpilzen

Feiner Tafelspitzbraten mit Apfel-MeerrettichsolRe
wirzige Hahnchenschenkel mit PaprikasolRe
Bratklopse mit Kaseflllung

kleine Schweineschnitzel

Gemiuse der Saison und Rahmchampignons
Mini-Kl6Re, Petersilienkartoffeln und Kroketten

Kalte Speisen:

*

* % % * R

* % *

Preis pro Person: 55,90 €

Kasevariation aus verschiedenen Landern mit Hart- und Weichkase, Camembert,
Frischkase, Raucherkase und Blauschimmelkase

Lachsplatte mit Raucherlachs und Graved Lachs, dazu Dill-Senf-Dressing
Hackepeter-lgel mit Zwiebelwurfel

Hausschlachteplatte mit Knackwurst, Leberwurst, Rotwurst und Presskopf
pikanter Eiersalat mit frischen Krautern

bunter Blattsalat mit Tomate, Gurke, Mais, Radieschen und Champignons,
dazu zwei verschiedene Dressings

Tomatensalat und Gurkensalat mit saurer Sahne
Obst, tranchiert auf Platte

Schokoladenpudding und Panna Cotta mit Fruchtmark
Brot, Baguette und Butter

Ihre persdnlichen Ansprechpartner:

Michael Schmidt Telefon: 03445/23 260 E-Mail: m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de
Tommy Loffler Telefon: 03445/23 260 E-Mail: t.loeffler@gasthaus-zur-henne.de


mailto:m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de

Buffet ,Trendzeit Fruhling/Sommer von der Henne" ab 20 Personen

Warme Speisen:

*
*
*

L IR 2R JNR SN <

Spargelcremesuppchen mit bunter Spargeleinlage
Zarte Kalbsschnitzel

gebratenes Doradenfilet und gedlinstetes Lachsfilet auf roten Linsengemse, garniert
mit Knoblauchgarnelen, dazu reichen wir eine Dillsol’e und Pfefferbutter

feine Maispoulardenbrust in einer Curry-Calvados-Kokos-Sol3e

zarte Ochsenbackchen in einer Burgundersol3e

frischer deutscher Stangenspargel mit brauner Butter / Sauce Hollandaise
Gemuse der Saison

Rosmarinkartoffeln, Mandelballchen und Wildreis

Kalte Speisen:

*

*

*

* % % % % *

Preis pro Person: 68,50 €

Késevariation mit Hart- und Weichkase, Camembert, Rotschimmelkase,
Blauschimmelkase, Frischkase, Raucherkase und Feigensenf

Raucherlachsplatte mitLachspralinen, Raucherlachs und Graved Lachs,
dazu reichen wir Senf-Dill-SolRe

Parmaschinken mit Honigmelone

Anti-Pasti-Variation mit gebratenem Gemuse, Oliven, getrockneten Tomaten,
Peperonischoten und geflllten Champignons

feiner Feldsalat mit Pinienkernen und Balsamicodressing
Gemusesticks mit Aioli-Paste

Obst, tranchiert auf Platte
Erdbeeren und Vanillesofie

Créme Brdlée und Erdbeermousse
Brot, Brotchen, Ciabatta und Butter

Bei der Preisgestaltung kann es bezlglich des Saison-Gemises zu Abweichungen kommen.

Ihre persdnlichen Ansprechpartner:

Michael Schmidt Telefon: 03445/23 260 E-Mail: m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de
Tommy Loffler Telefon: 03445/23 260 E-Mail: t.loeffler@gasthaus-zur-henne.de


mailto:m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de

,Hochzeitsbuffet von der Henne*

Warme Speisen:

*

* % # % % *

Schweinemedaillons in einer Cognac-Pfefferrahmsolie

gebratene Maispoulardenbrust mit gegrillten Cocktailtomaten und Brokkoli
gebratenes Zanderfilet auf Paprikagemiise und Zitronenbutter

deftiger Hirschbraten in einer Wacholderrahmsof3e, Preiselbeeren

gefillte Zucchinischiffchen mit Frischkdse und Parmesan tiberbacken
Gemise der Saison und Blaukraut, gebackene Blumenkohlréschen
Mini-KIoRe, Basmatireis, Kartoffelkroketten und Spatzle

Kalte Speisen:

*

*

* #*

* % * *

Kasevariation mit Hart- und Weichkase, Camembert, Rotschimmelkase,
Blauschimmelkase, Frischkase, Raucherkase und Feigensenf

Exklusive Raucherfischplatte mit Lachspralinen, Matjes und
Raucherlachs

Honigmelonenschiffchen mit Schwarzwalder Schinken

Anti-Pasti-Variation mit gebratenem Gemuse, Oliven, getrockneten Tomaten,
Peperonischoten und gefullten Champignons

Buffel-Mozzarella mit Tomaten und Basilikum
Carpaccio auf Rucolasalat mit Balsamicoglace und Parmesanspane

bunter Blattsalat mit Paprika, Gurken, Tomaten, Radieschen,
Mais und frischen Champignonkdpfen

Balkansalat mit Feta

Obst, tranchiert auf Platte mit exotischen Frichten

Limetten-Minzmousse, Schokoladenmousse und Panna Cotta mit Erdbeermark
Brot, Brétchen, Baguette und Butter

Preis pro Person: 67,50 €

Ihre persdnlichen Ansprechpartner:

Michael Schmidt Telefon: 03445/23 260 E-Mail: m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de
Tommy Loffler Telefon: 03445/23 260 E-Mail: t.loeffler@gasthaus-zur-henne.de


mailto:m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de

,Gesundes und vegetarisches Buffet® mit veganen Anteilen

Warme Speisen:

* Pastinakensuppchen mit Coutons
gediinstetes Zanderfilet auf Zucchinigemiise mit Tomatenbutter
gebratene Perlhuhnbrust in einer RieslingsoRRe
geflllte Zucchinischiffchen mit Frischkase und Parmesan tiberbacken
Spaghetti Arrabiata mit Tomatenfleischwirfeln und Knoblauch, Krauter
Linsencurry mit Mangofleisch
geflllte Champignons mit Frischkase und Gemiisebratlinge
Gemuse der Saison und Grillgemuse

% % % % % o *

Basmatireis, Spatzle, Roamarinkartoffeln und gebratenen Schupfnudeln

Kalte Speisen:

* Kasevariation mit Hart- und Weichkase, Camembert, Rotschimmelkase,
Blauschimmelkase, Frischkase, Raucherkdse und Feigensenf

* Exklusive Raucherfischplatte mit Graved Lachs, Lachspralinen und
gerauchertes Forellenfilet

* Anti-Pasti-Variation mit gebratenem Gemuse, Oliven, getrockneten Tomaten,
Peperonischoten und gefullten Champignons

* Biffel-Mozzarella mit Tomaten und Basilikum

* Gemusesticks mit Mohren, Kohlrabi, Paprika und Staudensellerie dazu Aioli-Paste

* bunterBlattsalat mit Paprika, Gurken, Tomaten, Radieschen, Mais und frischen
Champignonkdpfen

* Tomatensalat

* Obst, tranchiert auf Platte

* Panna Cotta mit Erdbeermark und Schokoladenmousse

* Brot, Brotchen, Baguette und Butter

Preis pro Person: 63,90 €

Ihre persdnlichen Ansprechpartner:

Michael Schmidt Telefon: 03445/23 260 E-Mail: m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de
Tommy Loffler Telefon: 03445/23 260 E-Mail: t.loeffler@gasthaus-zur-henne.de


mailto:m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de

"Winzerbrett", gern auch zu Weinproben ab 10 Personen

verschiedene Schnittkasesorten

hausschlachtene Wurst mit Knackwurst, Leberwurst, Rotwurst und Presskopf,
PfefferbeilRer, Naumburger Schinkenspeck und Winzerwurst, pikant garniert
* Butterlocken und Apfelgriebenschmalz

* *

* Brot, Brotchen, und Butter

Preis pro Person: 23,50 € pro Person

Wahlweise dazu:

*  Winzersuppe mit feinem Riesling, jungem Gemuse und Champignons
oder

* herzhafte Soljanka mit Zitrone und Sauerrahm
oder

* Hubertussippchen

Preis pro Person: 27,90 €

Ihre persdnlichen Ansprechpartner:

Michael Schmidt Telefon: 03445/23 260 E-Mail: m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de
Tommy Loffler Telefon: 03445/23 260 E-Mail: t.loeffler@gasthaus-zur-henne.de


mailto:m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de

,Quick Grillbufett” ab 15 Personen

HeiRe Grillspeisen:

* Thiringer Bratwurst
Schweinenackensteaks gewurzt
pikante Hahnchenspielte mit Ananas

* * *

Ofenkartoffeln in Folie mit Krauterquark

Kalte Speisen:
* Hausgemachter Spirelli-Nudelsalat
* Hausgemachter Kartoffelsalat

* Balkansalat, bunter Sommersalat mit Paprika, Tomaten, Gurke,
Mais und Radieschen, dazu reichen wir zwei verschiedene Dressings und Croutons

Tomate-Mozzarella mit Basilikum
Gewturzgurken und Apfel-Griebenschmalz
verschiedene Wirzsolien, Senf, Ketchup
Obstkorb der Saison

Schokoladenmousse und
Rote Beerengrutze mit Vanillesofie

* % * % *

*

Brezeln, Baguette und Krauterbutter

Preis pro Person: 32,90 €

Ihre persdnlichen Ansprechpartner:

Michael Schmidt Telefon: 03445/23 260 E-Mail: m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de
Tommy Loffler Telefon: 03445/23 260 E-Mail: t.loeffler@gasthaus-zur-henne.de


mailto:m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de

,Grillbufett von der Henne® ab 20 Personen

HeiRe Grillspeisen:

*

* % % % X *

kleine Hahnchenbrustspiele mit Ananas
Beefburger und Bacon

kleine Kalbssteaks

gedlnstetes Lachsfilet in Folie
marinierte Nackensteaks

Ofenkartoffeln in Folie

Herzhafter Grillkase

Gegrillte Maiskolben

Kalte Speisen:

*
*
*

* *

* % % % * X #*

hausgemachter Kartoffelsalat
Hausgemachter Spirelli-Nudelsalat

Kéasebrett mit verschiedenen Hart- und Weichkasesorten, Frischkase, Ziegenkase,
Blauschimmelkase, Raucherkase, Camembert und Feigensenf

Gurkensalat mit Saurer Sahne
Tomate-Mozzarella

bunter Blattsalat mit Gurke, Tomate, Paprika, Champignons, Mais und Radieschen,
dazu reichen wir zwei verschiedene Dressings

Gewdrzgurken und Tomatenscheiben

Platte mit GemUsestiften und Dips

verschiedene WirzsolRRen, Krauterbutter und Knoblauchbutter
Zaziki mit Gurken

Obst tranchiert auf Platte

Panna Cotta und Schokoladenmousse

verschiedenes Brot, Baguette und Burger-Brotchen

Preis pro Person: 43,50 €

Ihre persdnlichen Ansprechpartner:

Michael Schmidt Telefon: 03445/23 260 E-Mail: m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de
Tommy Loffler Telefon: 03445/23 260 E-Mail: t.loeffler@gasthaus-zur-henne.de


mailto:m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de

Angebot ,,Silber* ab 40 Personen

*  Sektempfang zur BegriBung mit Rotkdppchen Sekt
*  Getrankepauschale fir 8 Stunden: Softgetranke, verschiedene Biersorten,
Rotkappchen Sekt trocken, halbtrocken, rosé, Hauswein rot und weif}
sowie bruhfrischer Kaffee und Tee
Hochzeitsbuffet
Warme Speisen:
%  Kraftbrihe Lucullus mit feinen Eierstich und Fleischkl63chen
*  zarte Schweinemedaillons auf Champignonrahm
*  deftiger Hirschrahmbraten in Rotweinsol3e, Waldpilze und Preiselbeeren
* gebratenes Zanderfilet auf bunten Paprikagemiise, dazu reichen wir eine
WeilweinsolRe und Zitronenbutter
*  Hahnchenbrustmedaillons Hawaii, Gberbacken mit Ananas und Kase
*  Gemduse der Saison und Apfelrotkohl
*  Mini-Klolke, Kartoffelkroketten, Basmatireis und Spatzle
Kalte Speisen:
*  Kasevariation aus verschiedenen Landern, mit Hart- und Weichkase, Camembert,
Frischkase, Raucherkase, Blauschimmelkase und Feigensenf
*  Meeresfischplatte mit Raucherlachs, gerauchertes Forellenfilet,
Makrelenfilet und Matjesfilet
*  Schinkenplatte mit Kochschinken, Lachsschinken und Schinkenspeck
*  Hackepeter-lgel mit Zwiebelwdrfeln
* Tomate-Mozzarella
*  Gurkensalat und Tomatensalat
%  gefillte Eier, herzhaft garniert
% Rindfleischsalat und Geflugelsalat
*  Obst, tranchiert auf Platte
*  Schokoladenmousse und Mango-Aprikosencreme
*  Brot, Brotchen, Baguette und Butter

Bonus: Juniorsuite inkl. Sektfriihstiick am nachsten Morgen

Preis: 130,90 € pro Person

Ihre persdnlichen Ansprechpartner:

Michael Schmidt Telefon: 03445/23 260 E-Mail: m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de
Tommy Loffler Telefon: 03445/23 260 E-Mail: t.loeffler@gasthaus-zur-henne.de


mailto:m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de

Angebot ,,Gold* ab 40 Personen

*  Sektempfang zur BegriiRung mit Rotkdppchen Sekt Riesling trocken
* umfangreiches Kaffee- und Kuchenbuffet am Nachmittag
*  Getrankepauschale fiir 8 Stunden: Softgetranke, verschiedene Biersorten,
Rotkappchen Sekt trocken, halbtrocken, rosé, Hauswein rot und weil} sowie
brihfrischer Kaffee und Tee
Hochzeitsbuffet
Warme Speisen:
*  Schweinemedaillons in einer Cognac-Pfefferrahmsolle
* gebratene Maispoulardenbrust mit gegrillten Cocktailtomaten und Brokkoli
* gebratenes Zanderfilet auf Paprikagemuise und Zitronenbutter
*  deftiger Hirschbraten in einer Wacholderrahmsof3e, Preiselbeeren
*  gefillte Zucchinischiffchen mit Frischkdse und Parmesan tUberbacken
* Gemuse der Saison und Blaukraut, gebackene Blumenkohlrdschen
*  Mini-Kl6lke, Basmatireis, Kartoffelkroketten und Spatzle
Kalte Speisen:
*  Kasevariation mit Hart- und Weichkase, Camembert, Rotschimmelkase,
Blauschimmelkase, Frischkase, Raucherkase undFeigensenf
*  exklusive Raucherfischplatte mit Lachspralinen, Heilbutt und
Réucherlachs
*  Honigmelonenschiffchen mit Schwarzwalder Schinken
*  Anti-Pasti-Variation mit gebratenem Gemiuse, Oliven, getrockneten Tomaten,
Peperonischoten und gefullten Champignons
%  Biffel-Mozzarella mit Tomaten und Basilikum
%  Carpaccio auf Rucolasalat mit Balsamicoglace und Parmesanspane
*  bunterBlattsalat mit Paprika, Gurken, Tomaten, Radieschen,
Mais und frischen Champignonkdpfen
* Rindfleischsalat und bunter Linsensalat
*  Obst, tranchiert auf Platte mit exotischen Friichten
* Limetten-Minzmousse, Schokoladenmousse und Panna Cotta mit Erdbeermark
%  Brot, Brotchen, Baguette und Butter

Bonus: Juniorsuite inkl. Sektfriihstiick am nachsten Morgen

Preis: 138,90 € pro Person

Ihre persdnlichen Ansprechpartner:

Michael Schmidt Telefon: 03445/23 260 E-Mail: m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de
Tommy Loffler Telefon: 03445/23 260 E-Mail: t.loeffler@gasthaus-zur-henne.de


mailto:m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de

Angebot ,,Platin® ab 40 Personen
*  Sektempfang zur BegriiBung mit Rotkadppchen Sekt Riesling trocken
* umfangreiches Kaffee- und Kuchenbuffet am Nachmittag

*  Getrankepauschale fir 8 Stunden: Softgetranke, verschiedene Biersorten,
Rotkappchen Sekt trocken, halbtrocken, rosé, Hauswein rot und weil sowie
brihfrischer Kaffee und Tee

Hochzeitsbuffet

Warme Speisen:

*  zartergespickter Rehbratenin einer WachholderrahmsoRe, Waldpilze und Preiselbeeren
Kalbsriicken Saltimbocca mit Parmaschinken und Salbeiblatt
gebratenes Doradenfilet, garniert mit Miesmuschelfleisch und Garnelen, Dijonsenf-Dillsol3e
gebratene Maispoularde in einer Curry-Calvados-Kokossolf3e, Grilltomaten
Gemiise der Saison und Schinkenbohnen
Mini-KI63e, Mandelballchen, Kartoffelgratin und Wildreis

* % # * #

Kalte Speisen:

* Kasevariation aus verschiedenen Landern mit Hart-und Weichkase, Ziegenkase,
Camembert, Frischkase, Blauschimmelkase, Raucherkase und Feigensenf

* Meeresfischplatte mit Rducherlachs, Graved Lachs, gerduchertes Forellenfilet
und Garnelen

luftgetrockneten Seranoschinken mit Netzmelone

Anti Pasti mit gefullten Champignons, gefiillte Peperonischoten, gebratenes Gemduse,
Oliven und getrockneten Tomaten

Carpaccio auf Rucola Salat mit Parmesanspanen und Balsamicoglace
rosa Kalbfleisch in Scheiben mit einer Thunfisch — Kapernsolie
Tomate mit Biffelmozzarella

Balkansalat mit Oliven und Fetakase

Feldsalat mit Sonnenblumenkernen und Vinaigrette

Obst, tranchiert auf Platte

Panna Cotta, Erdbeerdreme und Tiramisu

Brot, Ciabatta und verschiedene Buttersorten

* %*
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* Eistorte mit Wunderkerzen und briihfrischem Kaffee, restlicher Kuchen vom Kaffeetrinken

Bonus: Juniorsuite inkl. Sektfriihstlick am nachsten Morgen

Preis: 159,90 € pro Person

Ihre persdnlichen Ansprechpartner:

Michael Schmidt Telefon: 03445/23 260 E-Mail: m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de
Tommy Loffler Telefon: 03445/23 260 E-Mail: t.loeffler@gasthaus-zur-henne.de


mailto:m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de

Sie wollen lieber in Ihren eigenen Raumlichkeiten
feiern?

Kein Problem, gerne unterstitzen wir Sie bei der
Umsetzung und kulinarischen Versorgung mit
unserem ,,HENNE CATERING". HENNE

Dabei genielRen Sie alle kulinarischen Vorziige und CATERING
alle anderen Henne-Leistungen am Ort lhrer Wahl
(bis 50 km).

Egal ob auf dem Wasser, bei lhnen Zuhause oder

am Ort lhrer Wahl, Sie bestimmen den Rahmen und wir verwdhnen Sie und
Ihre Gaste. Dabei ist es egal, ob Sie nur die Speisen oder Getranke von uns
mdchten oder das HENNE-Gesamtpaket.

Gerne beraten wir Sie zu Ihrem geplanten Catering.
unter
E-Mail: info@gasthaus-zur-henne.de, Telefon: 03445-2326 0

Ihre persdnlichen Ansprechpartner:

Michael Schmidt Telefon: 03445/23 260 E-Mail: m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de
Tommy Loffler Telefon: 03445/23 260 E-Mail: t.loeffler@gasthaus-zur-henne.de
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Geltungsbereich

1. Diese Geschaftsbedingungen geltenfiir Vertrage iber die mietweise Uberlassung von Konferenz-, Bankett-und
Veranstaltungsrdumen des Hotels zur Durchfilhrung von Veranstaltungen wie Banketten, Seminaren, Tagungen etc.
sowie alle damit zusammen hangenden weiteren Leistungen und Lieferungen des Hotels.

2. Die Unterbringung- und Weitervermietung der iiberlassenen Réume, Fléchen und Vitrinen sowie die Einladung zu
Vorstellungsgesprachen, Verkaufs- oder ahnlichen Veranstaltungen bediirfen der vorherigen schriftlichen
Zustimmung des Hotels.

3. Geschaftsbedingungen des Veranstalters finden nur Anwendung, wenn dies ausdriicklich schriftich vereinbart
wurde.

Vertragsabschluss, -partner, -haftung Leistungen, Preise, Zahlungen
1. Das Hotel ist verpflichtet, die vom Veranstalter bestellten und vom Hotel zugesagten Leistungen zu erbringen.

2. DerVeranstalterist verpflichtet, diefiir diese Leistungen vereinbarten Preise des Hotels zu zahlen. Dies gilt auch
fiirin Verbindung mitder Veranstaltung stehenden Leistungen und Auslagen des Hotels an Dritte.

3. Die vereinbarten Preise schiieRen die jeweilige gesetzliche Mehrwertsteuer ein. Uberschreitet der Zeitraum
zwischen Vertragsabschluss und Vertragserfiillung 4 Monate und erhoht sich der vom Hotel allgemein fiir derartige
Leistungen berechnete Preis, so kann dieser dem vertraglich vereinbarten Preis angemessen, héchstens jedoch um
10% erhoht werden.

4. BeiZahlungsverzug istdas Hotel berechtigt, Zinsenin Hohe von 5% liber demjeweiligen Basiszinssatz bei
Verbrauchern bzw. 8% bei gewerblichen Nutzern zu verlangen (§ 288 BGB).

5. Das Hotel ist berechtigt, jederzeit eine angemessene Vorauszahlung zu verlangen. Die Hohe der Vorauszahlung
und die Zahlungstermine kénnen im Vertrag schriftlich vereinbart werden.

Ruicktritt des Hotels

1. Wirddie Vorauszahlungauchnach Verstreicheneinervom Hotel gesetztenangemessenen Nachfrist mit
Ablehnungsandrohung nicht geleistet, soistdas Hotel zum Riicktritt vom Vertrag berechtigt.

2. Fernerist das Hotel berechtigt, aus sachlich gerechtfertigtem Grund vom Vertrag zuriick zutreten, beispielsweise
falls - héhere Gewalt oder andere vom Hotel nicht zu vertretende Umsténde die Erfiillung des Vertrages unmdglich
machen; - Veranstaltungen unter irrefiihrender oder falscher Angabe wesentlicher Tatsachen, z.B. des Veranstalters
oder Zwecks, gebucht werden; - das Hotel begriindeten Anlass zu der Annahme hat, dass die Veranstaltung den
reibungslosen Geschaftsbetrieb, die Sicherheit oder das Ansehen des Hotelsin der Offentlichkeit gefahrden kann,
ohne dass dies dem Herrschafts- bzw. Organisationsbereich des Hotels zu zurechnenist; - ein VerstoR gegen den
Geltungsbereich Absatz 2 vorliegt.

3. DasHotelhatden Veranstaltervonder AusiibungdesRucktrittsrechtsunverziiglichinKenntniszu setzen.

4. Es entsteht kein Anspruch des Veranstalters auf Schadensersatz gegen das Hotel, auBer bei vorsétzlichem oder
grob fahrlassigem Verhalten desHotels.

Ruicktritt des Veranstalters (Abbestellung)

1. BeiRilcktritt des Veranstalters ist das Hotel berechtigt, die vereinbarte Miete in Rechnung zu stellen, sofern eine
Weitervermietung nicht mehr mdglich ist.

2. Trittder Veranstalter erst zwischen der 8. und der 4. Woche vor dem Veranstaltungstermin zuriick, ist das Hotel
berechtigt, zuziiglichzumvereinbarten Mietpreis 35% des entgangenen SpeisenumsatzesinRechnungzustellen,
beijedem spateren Riicktritt 70% des Speisenumsatzes.

3. Die Berechnung des Speisenumsatzes erfolgt nach der Formel: Mendipreis- Bankett x Personenzahl. War fiir das
Menii noch kein Preis vereinbart, wird das preiswerteste 3-Gang-Meni des jeweils giiltigen
Veranstaltungsangebotes zugrunde gelegt.

4. Ersparte Aufwendungen nach 2. und 3. sind damitabgegolten. Dem Veranstalter bleibt der Nachweis eines
niedrigeren, dem Hotel der eines hoheren Schadens vorbehalten.

Anderungen der Teilnehmerzahl und der Veranstaltungszeit

1. EineAnderung der Teilnehmerzahl um mehrals 5% muss spétestens 5 Werktage vor Veranstaltungsbeginn der
Bankettabteilung mitgeteilt werden; sie bedarf der Zustimmung des Hotels.

2. EineReduzierung der Teilnehmerzahl abziiglich 5% wird vom Hotel bei der Abrechnung anerkannt. Bei dariiber
hinausgehenden Abweichungen wird die urspriinglich gemeldete Teilnehmerzahl abziiglich 5% zugrunde gelegt.

3. Im Fall einer Abweichung nach oben wird die tatséchliche Teilnehmerzahl berechnet.

4. Bei Abweichungen der Teilnehmerzahl ummehrals 10% st das Hotel berechtigt, die vereinbarten Preise neu
festzusetzen sowie die bestatigten Rdumezutauschen, essei denn, dass dies dem Veranstalter unzumutbarist.

5. Verschiebensichohnevorherige schriftliche Zustimmung desHotels die vereinbarten Anfangs- und Schiusszeiten
derVeranstaltung, sokann das Hotel zusatzliche Kostender Leistungsbereitschaftin Rechnung stellen, es seidenn,
das Hotel trifft einVerschulden.

Mitbringen von Speisen und Getranken

Der Veranstalter darf Speisen und Getréanke zu Veranstaltungen grundsatzlich nicht mitbringen. Ausnahmen
bediirfen einer schriftlichen Vereinbarung mit der Bankettabteilung. In diesen Féllen wird der Beitrag zur Deckung

der Gemeinkosten berechnet.
Technische Einrichtungen und Anschlisse

1. Soweitdas Hotel fir den Veranstalter aufdessen Veranlassung technische und sonstige Einrichtungen von Dritten
beschafft, handelt esim Namen, in Vollmacht und fiir Rechnung des Veranstalters. Der Veranstalter haftet fiir die
pflegliche Behandlung und die ordnungsgemaRe Riickgabe. Erstellt das Hotel von allen Anspriichen Dritter aus der
Uberlassung dieser Einrichtungen frei.

2. Die Verwendung von eigenen elektrischen Anlagen des Veranstalters unter Nutzung des Stromnetzes des Hotels
bedarf dessen schriftlicher Zusti ). Durch die Verwendung dieser Geréte auftretende Storungen oder
Beschéadigungen an den technischen Anlagen des Hotels gehen zu Lasten des Veranstalters, soweit das Hotel diese
nichtzu vertreten hat. Die durch die Verwendung entstehenden Stromkosten darf das Hotel pauschal erfassen und
berechnen.

3. Der Veranstalter ist mit Zustimmung des Hotels berechtigt, eigene Telefon-, Telefax- und
Dateniibertragungseinrichtungen zu benutzen. Dafiir kann das Hotel eine Anschlussgebiihr verlangen.

4. Bleiben durch den Anschluss eigener Anlagen des Veranstalters geeignete Anschliisse des Hotels ungenutzt, kann
eine Ausfallvergiitung berechnetwerden.

5. Stérungen an vom Hotel zur Verfiigung gesteliten technischen oder sonstigen Einrichtungen werden nach
Maglichkeitsofort beseitigt. Zahlungen kdnnennicht zuriickbehalten oder gemindert werden, soweit das Hotel diese
Storungen nicht zu vertretenhat.

Verlust oder Beschadigung mitgebrachter Sachen

1. Mitgefiihrte Ausstellungs- oder sonstige, auch personliche Gegensténde befinden sich auf Gefahr des
Veranstaltersinden Ver Itungsraumen bzw.im Hotel. Das Hotel iibernimmtfiir Verlust oder Beschadigung
keine Haftung, auBer bei grober Fahrldssigkeit oder Vorsatz des Hotels.

2. Mitgebrachtes Dekorationsmaterial hat den feuerpolizeilichen Anforderungen zu entsprechen. Dafiir einen
behdrdlichen Nachweis zu verlangen, istdas Hotel berechtigt. Wegen méglicher Beschadigungen sind die
Aufstellung und das Anbringen von Gegenstanden vorher mitdem Hotel abzustimmen.

3. Die mitgebrachten Ausstellungs- oder sonstigen Gegenstande sind nach Ende der Veranstaltung unverziiglich zu
entfernen. Unterlésstder Veranstalter das, darfdas Hotel die Entfernungund die Lagerung zuLasten des
Veranstalters vornehmen. Verbleiben die Gegensténde im Veranstaltungsraum, kann das Hotel fiir die Dauer des
Verbleibs Raummiete berechnen. Dem Veranstalter bleibt der Nachweis eines niedrigeren, dem Hotel der eines
héheren Schadens vorbehalten.

Haftung des Veranstalters fiir Schaden
1. Der Veranstalter haftetfir alle Schaden am Gebaude oder Inventar, die durch Veranstaltungsteilnehmer bzw. -

besucher, Mitarbeiter, sonstige Dritte aus seinem Bereich oder ihn selbst verursacht werden.

2. Das Hotel kann vom V
Biirgschaften) verlangen.

die Stellung er Sicherheiten (z.B. Versicherungen, Kautionen,

Schlussbestimmungen

1. Anderungen oder Ergénzungen des Vertrags, der Antragsannahme oder dieser Geschaftsbedingungen fiir
Veranstaltungen sollen schriftlich erfolgen. Einseitige Anderungen oder Ergéinzungen durch den Kunden sind
unwirksam.

2. Erfilllungs- und Zahlungsort ist der Sitz des Hotels.

3. AusschlieRlicher Gerichtsstand auchfiir Scheck- und Wechselstreitigkeiten istim kaufménnischen Verkehr
Dessau. Sofernein Vertragspartner die Voraussetzung des § 38 Absatz 1ZPO erfiilltund keinen allgemeinen
Gerichtsstand im Inland hat, gilt als Gerichtsstand Dessau.

4. Es gilt deutsches Recht.

5. Sollten einzelne Bestimmungen dieser Allgemeinen Geschaftsbedingungen fiir Veranstaltungen unwirksam oder
nichtig sein oder werden, so wird dadurch die Wir keit der ibrigen B nicht berihrt. Im Ubrigen

gelten die gesetzlichen Vorschriften. Giiltig ab 1.7.2006

Ihre persdnlichen Ansprechpartner:

Michael Schmidt
Tommy Loffler

Telefon:03445/23 260
Telefon:03445/23 260

E-Mail: m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de
E-Mail: t.loeffler@gasthaus-zur-henne.de
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Allgemeine Geschéftsbedingungen fiir den Hotelaufnahmevertrag
Geltungsbereich

1. Diese Geschéftsbedingungen gelten fiir Vertrége iiber die mietweise Uberlassung von Hotelzimmern zur
Beherbergung sowie alle fiir den Kunden erbrachten weiteren Leistungen und Lieferungen des Hotels.

2. Die Unterbringung- und Weitervermietung der tiberlassenen Zimmer sowie deren Nutzung zu anderen als
Beherbergungszwecken bediirfen der vorherigen schriftlichen Zustimmung des Hotels.

3. Geschéftsbedingungen des Kunden finden nur Anwendung, wenn dies vorher vereinbart wurde.
Vertragsabschluss, -partner, -haftung; Verjahrung

1. Der Vertrag kommt durch die Annahme des Antrags des Kunden durch das Hotel zustande. Dem Hotel steht es frei,
die Zimmerbuchung schriftlich zu bestétigen.

2. Vertragspartner sind das Hotelund der Kunde. Hatein Dritter fir den Kunden bestellt, hafteterdem Hotel
gegeniiber zusammen mit dem Kunden als Gesamtschuldner fiir alle Verpflichtungen aus dem Hotelaufnahmevertrag,
sofern dem Hotel eine entsprechende Erklarung des Dritten vorliegt.

3. Das Hotel haftet fiir seine Verpflichtungen aus dem Vertrag. Im nichtleistungstypischen Bereichist die Haftung auf
Vorsatz und grobe Fahrlassigkeit des Hotels beschrankt.

4. Die Verjahrungsfristfiiralle Anspriiche der Vertragsparteien betragt drei Jahre (§ 195BGB).

5. DieHaftungsbeschrankungundkurze Verjéhrungsfrist gelten zugunsten des Hotels auch bei Verletzung von
Verpflichtungen bei der Vertragsanbahnung und positiver Vertragsverletzung.

Leistungen, Preise, Zahlungen, Aufrechnung

1. DasHotelist verpflichtet, die vomKunden gebuchten Zimmerbereitzuhalten und die vereinbarten Leistungen zu
erbringen.

2. DerKundeist verpflichtet, diefiir die Zimmeriiberlassung und die vonihmin Anspruch genommenen weiteren
Leistungen geltenden bzw. vereinbarten Preise des Hotels zuzahlen. Dies giltauch firvom Kunden veranlasste
Leistungen und Auslagen des Hotels an Dritte.

3. Die vereinbarten Preise schlieBen die jeweilige gesetzliche Mehrwertsteuer ein. Uberschreitet der Zeitraum
zwischen Vertragsabschluss und Vertragserfiillung 4 Monate und erhdht sich der vom Hotel allgemeinfiir derartige
Leistungen berechnete Preis, so kann dieser den vertraglich vereinbarten Preis angemessen, héchstens jedoch um
10%, anheben.

4. DiePreisekénnenvomHotel fernergeéndertwerden, wenn derKunde nachtréglich Anderungen der Anzahl der
gebuchtenZimmer, der Leistungen des Hotels oder der Aufenthaltsdauer der Gaste wiinscht und das Hotel dem
zustimmt.

5. Rechnungen des Hotels ohne Falligkeitsdatum sind binnen 10 Tagen ab Zugang der Rechnung ohne Abzug zahlbar.
Das Hotel ist berechtigt, aufgelaufene Forderungen jederzeit fallig zu stellen und unverziigliche Zahlung zu verlangen.
Bei Zahlungsverzug ist das Hotel berechtigt, Zinsen in Hohe von 4% iiber dem jeweiligen Basiszinssatz bzw. dem
entsprechenden Nachfolgezinssatz der Européischen Zentralbank zu berechnen. Dem Kunden bleibt der Nachweis
eines niedrigeren, dem Hotel der eines héheren Schadens vorbehalten.

6. Das Hotel ist berechtigt, bei Vertragsabschluss oder danach, unter Berlicksichtigung der rechtlichen
Bestimmungen fiir Pauschalreisen, eine angemessene Vorauszahlung oder Sicherheitsleistung zu verlangen. Die Hohe
der Vorauszahlung und die Zahlungstermine kdnnen im Vertrag schriftlich vereinbart werden.

7. DerKunde kann nurmiteiner unstreitigen oderrechtskraftigen Forderung gegentiber eine Forderung des Hotels
aufrechnen oder mindern.

Ruicktritt des Kunden (Abbestellung, Stornierung)

1. EinRiicktritt des Kunden von dem mit dem Hotel geschlossenen Vertrag bedarf der schriftlichen Zustimmung des
Hotels. Erfolgtdiesenicht, soistdervereinbarte Preisausdem Vertragauch dannzuzahlen,wennder Kunde
vertragliche Leistungen nichtin Anspruch nimmt. Dies gilt nicht in Féllen des Leistungsverzuges des Hotels oder einer
von ihm zu vertretenden Unmaglichkeiten der Leistungserbringung.

2. Sofernzwischen dem Hotel und dem Kunden ein Termin zum Riicktritt vom Vertrag schriftlich vereinbart wurde,
kannderKunde bisdahinvom Vertrag zuriicktreten, ohne Zahlungs- oder Schadensersatzanspriiche des Hotels
auszuldsen. Das Riicktrittsrecht des Kunden erlischt, wenn er nichtbis zum vereinbarten Termin das Rechtzum
Riicktritt schriftlich gegentiber dem Hotel ausiibt, sofern nicht der Fall des Leistungsverzuges des Hotels oder eine
vonihm zu vertretende Unmdglichkeit der Leistungserbringung vorliegt.

3. BeivomKundennichtinAnspruch genommenen Zimmern hatdas Hotel die Einnahmen aus anderweitiger
Vermietung der Zimmer sowie die eingesparten Aufwendungen anzurechnen.

4. DemHotel stehtesfrei, denihm entstehenden und vom Kundenzuersetzenden Schaden zupauschalieren. Der
Kundeist dann verpflichtet, 90% des vertraglich vereinbarten Preises fiir Ubernachtung mit oder ohne Friihstiick,
70%fiir Halbpension und 60% fiir Vollpensionarrangements zu zahlen. Dem Kunden steht der Nachweis frei, dass
kein Schaden entstanden oder der dem Hotel entstandene Schaden niedriger als die geforderte Pauschaleist.

Ruicktritt des Hotels

1. Sofern ein Riicktritt des Kunden innerhalb einer bestimmten Frist schriftlich vereinbart wurde, ist das Hotel in
diesem Zeitraum seinerseits berechtigt vom Vertrag zuriickzutreten, wenn Anfragen anderer Kunden nach den

vertraglich gebuchten Zimmern vorliegen und der Kunde auf Riickfrage des Hotels auf sein Recht zum Riickritt nicht
verzichtet.

2. Wird eine vereinbarte Vorauszahlung auch nach Verstreichen einer vom Hotel gesetzten angemessenen Nachfrist
mitAblehnungsandrohungnichtgeleistet, soistdas Hotelebenfalls zum Riicktrittvom Vertrag berechtigt.

3. Fernerist das Hotel berechtigt, aus sachlich gerechtfertigtem Grund vom Vertrag auBerordentlich zurlickzutreten,
beispielsweisefalls-hohere Gewalt oderandere vom Hotel nicht zu vertretende Umsténde die Erfiillung des Vertrages
unmdglichmachen;-Zimmer unterirrefihrender oderfalscher Angabe wesentlicher Tatsachen, z.B.inderPersondes
KundenoderdesZwecks, gebuchtwerden;-das Hotel begriindeten Anlass zuder Annahme- hat, dass die
Inanspruchnahme der Hotelleistung den reibungslosen Geschéftsbetrieb, die Sicherheit oder das Ansehen des Hotels
inder Offentlichkeitgefahrdenkann,ohne dass dies dem Herrschafts-bzw. Organisationsbereich des Hotels
zuzurechnen ist. - ein VerstoR gegen den Geltungsbereich Absatz 2 vorliegt.

4. Das Hotel hatden Kunden von der Ausiibung des Rucktrittsrechts unverziiglichin Kenntnis zu setzen.
5. Bei berechtigtem Rickdritt des Hotels entsteht kein Anspruch des Kunden auf Schadensersatz.
Zimmerbereitstellung, -libergabe und —riickgabe

1. Der Kunde erwirbt keinen Anspruch auf die Bereitstellung bestimmter Zimmer.

2. GebuchteZimmerstehen demKunden ab 14.00 Uhrdes vereinbarten Anreisetages zur Verfiigung. DerKunde hat
keinen Anspruch auf friihere Bereitstellung.

3. Amvereinbarten Abreisetag sind die Zimmer dem Hotel um 11.00 Uhr gerdumt zur Verfiigung zu stellen. Danach
kann das Hotel iiber denihm dadurch entstehenden Schaden hinaus fiir die zusétzliche Nutzung des Zimmers bis
18.00 Uhr 50% des vollen Logispreises (Listenpreises) in Rechnung stellen, ab 18.00 Uhr 100%. Dem Kunden steht
esfrei, demHotelnachzuweisen, dassdiesemkeinodereinwesentlichniedrigerer Schaden entstandenist.

Haftung des Hotels

1. Das Hotel haftet fiir die Sorgfalt eines ordentlichen Kaufmanns. Diese Haftung ist im nicht leistungstypischen
Bereich, jedoch beschrankt auf Leistungsmangel, Schaden, Folgeschaden oder Stérungen, die auf Vorsatz oder grobe
Fahrldssigkeit des Hotels zuriickzufiihren sind. Sollten Stérungen oder Méangel an den Leistungen des Hotels auftreten,
wird das Hotel bei Kenntnis oder auf unverziigliche Riige des Kunden bemiiht sein, fiir Abhilfe zu sorgen. Der Kunde ist
verpflichtet, das ihm Zumutbare beizutragen, um die Stérung zu beheben und einen méglichen Schaden gering zu
halten.

2. Fureingebrachte Sachen haftetdas Hoteldem Kundennachgesetzlichen Bestimmungen, dasistbiszum
Hundertfachen des Zimmerpreises (hdchstens 3100,00€) sowie fiir Geld und Wertgegensténde bis zu 770,00€. Geld
und Wertgegensténde kdnnen bis zu einem Hochstwert von 770,00€ im Hotelsafe aufbewahrt werden. Das Hotel
empfiehlt, von dieser Mdglichkeit Gebrauch zu machen. Die Haftungsanspriiche erléschen, wenn der Kunde nicht
unverziglich nach Erlangen der Kenntnis von Verlust, Zerstorung oder Beschadigung dem Hotel Anzeige macht (§703
BGB).

3. Fir die unbeschrénkte Haftung des Hotels gelten die gesetzlichen Bestimmungen.

4. Soweitdem Kunden ein Stellplatz auf dem Hotelparkplatz, auch gegen Entgelt, zur Verfiigung gestellt wird, kommt
dadurchkeinVerwahrungsvertrag zustande. Bei Abhandenkommen oder Beschadigung aufdem Hotelgrundstiick
abgestellter oder rangierter Kraftfahrzeuge und deren Inhalte haftet das Hotel nicht, auRer bei Vorsatz oder grober
Fahrlassigkeit. Dies gilt auch fir Erfiillungsgehilfen des Hotels.

5. Weckauftrage werdenvom Hotel mitgrRter Sorgfaltausgefiihrt. Schadensersatzanspriiche, aufer wegen grober
Fahrlassigkeit oder Vorsatz, sind ausgeschlossen.

6. Nachrichten, Postund Warensendungen fiir die Gaste werden mit Sorgfalt behandelt. Das Hotel iibernimmt die
Zustellung. Aufbewahrung und auf Wunsch gegen Entgelt die Nachsendung der selben. Schadensersatzanspriiche,
auler wegen grober Fahrlassigkeit oder Vorsatz, sind ausgeschlossen.

Schlussbestimmungen

1. Anderungen oder Ergnzungen des Vertrags, der Antragsannahme oder dieser Geschaftsbedingungen fiir die
Hotelaufnahme sollen schriftlich erfolgen. Einseitige Anderungen oder Erganzungen durch denKundenssind
unwirksam.

2. Erfilllungs- und Zahlungsort ist der Sitz des Hotels.
3. AusschlieBlicher Gerichtsstand ist Naumburg.
4. Es gilt deutsches Recht.

5. Sollten einzelne Bestimmungen dieser Allgemeinen Geschaftsbedingungen fiir die Hotelaufnahme unwirksam oder
nichtig sein oder werden, so wird dadurch die Wirksamkeit der ibrigen Bestimmungen nicht beriihrt. Im Ubrigen
gelten die gesetzlichen Vorschriften. Giiltig ab 1.7.2006

Ihre persdnlichen Ansprechpartner:

Michael Schmidt
Tommy Loffler

Telefon:03445/23 260
Telefon:03445/23 260

E-Mail: m.schmidt@gasthaus-zur-henne.de
E-Mail: t.loeffler@gasthaus-zur-henne.de
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